Menus $25 a $28 du 17 Juin au 12 Juillet 2024
Primaire (Na) sans porc

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Juin 2024 18 Juin 2024 19 Juin 2024 20 Juin 2024 21 Juin 2024
TABOULE D'UZEL Wm\/g & SGIADE
E
BETTERAVES ROUGES RADIS BEURRE DE POM[I;/!LE;EDLETERR
ESCALOPE A LA CREME BIO R . _
CAROTTES VICHY REMIDEDINGE ACCRAS DE MORUE & CITRON
e T FROID SAUTE DE BOEUF
CATETEE iy LENTILLES EN SALADE FILET DE POISSON AUX CHAMPIGNONS
) AU LAIT DE COCO CHOU-FLEUR BIO PERSILL
LEGUMES COMTE DE CLERON RIZ AUX HARICOTS ROUGES _
COMPOTE CHANTENEIGE BIO
POMME ABRICOT PREPAILLOU BIO YAOURT DE MAMIROLLE
HVE BANANE ALAMANGUE
- COCKTAIL DE FRUITS
PECHE TARTE D'UZEL A L'ANANAS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24 Juin 2024 25 juin 2024 26 Juin 2024 27 Juin 2024 28 Juin 2024
EHOU BRAe DIUZEL CONCOMBRE & POIVRONS TERRINE %M\@,M!M SALADE
EN SALADE DE
EN SALADE AUX MELON
3 LEGUMES NIBHITES
QUENELLE DE BROCHET SAUCISSES DE DINDE GALETTE DE BOULGOUR |
SAUCE NANTUA A LA MEXICAINE STEAK HACHE
AU JUS SALADE REPAS ]
HARICOTS VERTS BIO PUREE D'UZEL CAROTTES BIO PERSILLEES AU JUS
PERSILLES h FRITES
TABOULE & POULET BLEUET DES PRAIRIES
) YAOURT DE MAMIROLLE :
ETIT T . DE CLERON ENT.
PETIT MOULE NATURE BIO SUCRE VACHE QUIRIT BIO e EHMEEF
% GATEAU D'ANNIVERSAIRE
RIZ AU LAIT NECTARINE ABRICOTS MOELLEUX D'UZEL COMPOTE DE POMMES
LIT CARAMEL AUX GRIOTTES BIO
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
01 Juillet 2024 02 Juillet 2024 03 Juillet 2024 04 Juillet 2024 05 Juillet 2024
%?fm\@dmm COEUR SALADE SALADE AU RIZ BIO
MELON OE DE D'UZEL
RADIS BEURRE SCAROLE TOMATES
e FILET DE HOKI NUGGETS DE VOLAILLE
AUX OLIVES &
sé\;ﬁg L"g;"g:‘; GNOCCHIS RAVE'SL'S JAMBONFE gl\éOLA'LLE KETCHUP
¥ COURGETTES PROVENCAL
A L'ECHALOTE & PERSIL ——— GRATIN GRATIN DE COQUILLETTES DUZEL
. AIL & FINES HERBES . .
TOMME BIO DE CLERON
CANCOILLOTTE IGP COMTE DE CLERON EONDU CROCLAT
GATEAU DE SEMOULE ABRICOTS
N
ATTCARANEL ECTARINE MOUSSE CHOCOLAT COORE S UEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
08 Juillet 2024 09 Juillet 2024 10 Juillet 2024 11 Juillet 2024 12 Juillet 2024
. ) £ D' me\//:tmm =
e O ENECTNES TABOU L: D'UZEL g SALADDlilEJ;::RAZI SALADE PANACHEE
MAYONNAISE CONCOMBRE D'UZEL
LA SEMOULE BIO ALAMENTHE oS CHIGHES HACHISDF’SZI—:VILENTIER
FILET DE POULET ,
SAUCE SUPREME POISSON PANE TORTILLA OIGNONS A .
PENNES RIGATE BIO CITRON COURGETTES & CAROTTES LA TOMATE CONCASSEE MINI CABRETTE
EPINARDS D'UZEL RIZ BIO
AIL & FINES HERBES
MAMIROELE CARRE FRAIS BIO ) CAMEMBERT COMPOTE
oo S YAOURT AROMATISE DE
NECTARINE ABRICOTS POIRES

PALET BRETON D'UZEL

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de 'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de U'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.



