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la cuisine

Menus S17 a S20 du 21 Avril 2025 au 16 Mai 2025
Primaire (Na) sans porc

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
21 Avril 2025 22 Avril 2025 23 Avril 2025 24 Avril 2025 25 Avril 2025
- ?«{m\ﬁ@dm CHOU-FLEUR RADIS BEURRE SALADE DE RIZ
CREPE EN SALADE D'UZEL
AU MACEDOINE DE LEGUMES FILET DE COLIN A L'ANETH
FROMAGE MAYONNAISE ESCALOPE DE DINDE HAR'CA%TJSUCSO cos SAUTE DE POULET
ok e
PETITS POIS CAROTTES AUX CANCOILLOTTEIGP .
LEGUMES AL'AIL DELEGUMES
, BLEUET DES PRAIRIES
1 PETITSUISSE SUCRE DE CLERON COMTE DE CLERON
FONDU CROCLAIT BIO CREME VANILLE
POMME &
COMPOTE DE FRUITS KIWI FRUITS CONFITS BANANE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
28 Avril 2025 29 Avril 2025 30 Avril 2025 01 Mai 2025 02 Mai 2025
CONCOMBRE )
BETTERAVES ROUGES D'UZEL SALADE ICEBERG SALADDE,LCJ(Z)ELLESLAW %em\@&aﬁm
BIO VINAIGRETTE SALADE
PAUPIETTE DE VEAU DE HARICOTS VERTS
SAUCISSES DE DINDE FILET DE HOKI A NO'SETI\EUSJ?JESPOULET
AU JUS SAUCE CITRON LA MOUTARDE EPINARDS COUSCOUS VEGETARIEN
PUREE BATONNIERE DE LEGUMES COQUILLETTES BIO D'UZEL
AUX CAROTTES JAUNES SEMOULE DU COUSCOUS
EDAM BIO FRAIDOU YAOUEJ c’\lr:\ET URE
GOUDABIO MAMIROLLE
FLAN NAPPE POIRE
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PETITS BEURRE POMME
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Mai 2025 06 Mai 2025 07 Mai 2025 08 Mai 2025 09 Mai 2025
SALADE CASSOLETTE D'UZEL CAROTTES RAPEES )
DE POMMES DE TERRE AUX SALSPUEZE RIZ D'UZEL We’w’@m
CHAMPIGNONS VINAIGRETTE CEUR
JAMBON DE VOLAILLE . ) DE SCAROLE
SAUCE MADERE FILET DE COLIN Aiﬂlgﬁiaglzﬁg;s NUGGETS DE VOLAILLE
HARICOTS BEURRE SAUCE AU BEURRE BLANC PETITS POIS & KETCHUP CAPPELLETTIS
PERSILLES POMMES PERSILLEES A L'ECHALOTE & PERSIL CHOU-FLEUR BECHAMEL 5 FROMAGES
SAUCE TOMATE
VELOUTE FRUIX FOUETTE TOMME DE CHEVRE
DE LA MERE LOIK PETIT LOUIS DE CLERON EMMENTAL BIO
MADELON AUX PEPITES POMME
DE CHOCOLAT POIRE CREME DESSERT CARAMEL COMPOTE DE POMMES
\
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI )
12 Mai 2025 13 Mai 2025 14 Mai 2025 15 Mai 2025 m\eﬂu a t/ie;,z
. e
Vendredi
) 16 Mai 2025
CELERI REMOULADE %’m\@ébamw SALADE OLIVIER SALDAEDE e PrOvECALE
D'UZEL MACEDOINE DE LEGUMES QUENELLES RADIS SUZEL
MAYONNAISE
RAVIOLIS SAUCE MORNAY AIOLI D'UZEL AU POISSON
EN PAVE VEGETAL BROCOLIS G%#@ZH i .
GRATIN SAUCE ECHALOTE RACLETTE BUCHETTE 1/2 CHEVRE
PUREE DE FROMAGE BLANC TARTE D'UZEL
CAMEMBERT CLERON NATURE AU CITRON
RONDELE BIO
POMME BIO POIRE BANANE

LIEGEOIS AU CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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