7

la cuisine

D'UZEL

LUNDI

MARDI25
24 Février 2025

25 Février 2025

JEUDI

Menus S09 a S12 du 24 Février 2025 au 21 Mars 2025
Primaire (Na) sans porc

MERCREDI
26 Février 2025

VENDREDI
27 Février 2025 28 Février 2025
CREPE AU FROMAGE ?lem\@;}étmm CER?SALL\EDUER VELOUTII)EIB;IE_EGUMES CROISILLON EMMENTAL
TABOULE D'UZEL FILET DE POULET
STE:STSSCHE PANE DE BLE VEGETARIEN ESCALOPE DE DINDE FILET DE COLIN SAUCE SUPREME
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES ALATOMATE A LA CREME HARICOTS VERTS
g A RIZ HARICOTS COCOS PERSILLES
PERSILLEES .
L'ECHALOTE & AU PERSIL AU JUS
, BLEUET DES PRAIRIES CANCOILLOTTE IGP
1 PETITSUISSE SUCRE FONDU CROCLAIT DE CLERON COMTE DE CLERON AL'AIL
BIO
POMME CLEMENTINE EUF A LA NEIGE BANANE
COMPOTE DE FRUITS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
03 Mars 2025 04 Mars 2025 05 Mars 2025 06 Mars 2025 07 Mars 2025
BETTERAVES ROUGES W(a‘ulg'm(g %"MW SALADE COLESLAW SAB/;DE
BIO CHOU-FLEUREN SALADE SALADE ICEBERG DUZEL HARICOTS VERTS
SAUCIS:SiSE DINDE NOISET'I"AESJDL:ESPOULET PAVE VEGETAL gAI\LLJEcTEDcEl:r?oKnII PENNES
. , SAUCE ECHALOTE ; SAUCE FROMAGERE
PUREE JULIENNEADS LEGUMES SEMOULE BIO EPINARDS D'UZEL
EDAM BIO COULIS DE TOMATE FRAIDOU GOUDABIO MAMIROLLE
: YAOURT NATURE SUCRE '
FLAN NAPPE POIRE COOKIE D'UZEL ORANGE
BuUgNes ne
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
10 Mars 2025 11 Mars 2025 12 Mars 2025 13 Mars 2025 14 Mars 2025
PATE EN CROUTE TARTE D'UZEL ]
LENTILLES EN SALADE DE VOLAILLE AU me\,@am CEUR
& CORNICHON ADEEG M
JAMBON DE VOLAILLE FROMAGE CAROT\'I/'IIi\ISA TQEEETE?ED UZEL DE SCAROLE
H/_S\QIUC%ET';M;[EEF;';E FILET DE COLIN NUGGETS DE VOLAILLE CAPPELLETTIS
PERSILLES SAUCE & KETCHUP CROC TOFU PROVENCALE 5 FROMAGES
AU BEURRE BLANC PETITS POIS BIO SAUCE TOMATE
POMMES PERSILLEES AL'ECHALOTE & PERSIL CHOU-FLEUR BECHAMEL
EMMENTAL BIO
FOUETTE MUNSTER
. 5 VELOUTE FRUIX
CREME DESSERT DE LA MERE LOIK RACLETTE DE CLERON -
ARAMEL UGNES De
¢ POIRE POMME kg
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
17 Mars 2025 18 Mars 2025 19 Mars 2025 20 Mars 2025 21 Mars 2025
. . = * Rl % J" . .
CELERI REMOULADE fMem\@me B O Q»‘ . SALADE DE BLE
D'UZEL . ) SALADE OLIVIER ZE a,t" e A LA PROVENGALE
MACEDOINE DE LEGUMES b 4
ESCALOPE MAYONNAISE GRILLARDIN DE VEAU SALADE COLESLAW QUENELLE DE BROCHET
AL'AMERICAINE
A RAVIOLIS AU JUS D'UZEL CAROTTES D'UZEL
LA CREME BROCOLIS .
GNOCCHIS _DE RAGOUT IRLANDAIS D'UZEL PERSILLEES
LEGUMESBIO PETIT LOUIS FRITES TOMME BIO
CAMEMBERT ,
FROMAGE BLANC NATURE :
RONDELE BIO ORANGE DE CLERON
POMME BIO LIEGEOIS AU CHOCOLAT APPLE CAKE D UZEL& BANANE
Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
Nos produits, plus particulierement ceux issus de 'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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